


Cocktails:

P Plateau dECOUDEITE & e eeeeeeseeeer e s sseensssnssssnnsmsssnenns 7,00 €
(Bonbon d'escargot, gougeére, soufflé au saumon, mini burger,
croustillant Saint-Jacques)

CONOPES DAL : ... v 7,00 € les 5 pcs
(Saumon fumé, jambon cru, foie gras, Saint-Jacques et
gambas)

) Plateaux de 6 verrines 2 sortes = ..o 10,95 €

(Verrine Saint-Jacques et petits légumes) & (verrine de foie

gras aux pommes) ‘
Eiche charcuterie - .o TR 34,00 €

(Jambon cru, rosette et pité)

BRI RIS S0NS oo oo oonmasirasnronnsi o inmepR e R S 36,00 €

(Environ 12 tranches)
. Boudin blanc aux trompettes : ........cccociceeennrnanenn 17,95 € /Ka

| * Entrées froides:
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Autour de lamer : |
i Saumon fumé : 190 € |
. LINCONTOURNABLE Dime de saumon : J00 € |
| (Saumon fumé, saumon cuit, ciboulette sur son pain) :
|

| Demi-queue de langouste Bellevue : 25,00 €
| |
| Saumon et sa bourgeoise de légumes : . 6,50 €
(Saumon cuit, insert de macédoine de légumes) '

Médaillon de brochet : 6,80 €

Médaillon de saumon : 6,95 €
Médaillon de sandre : 150 €

| Médaillon en Duo brochet &saumon - ... .. 6,95 €
Terrine de brochet : -—BI10€
Terrine d'écrevisses : 6,95 €
Terrine de saumon et Saint-Jacques : 6,95 €
Brochet Bellevue : e T DO € |
(reconstitué en entier) (Gami de crevette et mayonnaise) |
Mayonnaise + crevette :. 1,30 € par personne | -
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. Entrées chaudes: \

L

i Tourtiere de ris de veau et foie gras sauce brune : ......... 6.00 €
Cassolette lutée de Saint-Jacques et gambas : ........ ....... 9,50 €

e

. qﬁ”ﬁ- Coquille Saint-Jacques (3 NOIX) .o 9.10 €
i ' Escargots de Bourgogne (la douzaing) : ..cceeeeere cevveeeeennees 9.30 €
Cocotte d'esoargots I «.... .o cecimaianimenas 8,90 €

. Croiite aux morilles et Champignons des bols - .............. 8,90 €




Poissons chauds:

Pavué de saumon sauce oseille - 8,95 €

Demi-queue de langouste &4 loméricaine -.. ................. 25,00 €

Filet de Dorade royale sauce vin jaune : 8,95 €

l \iummﬁlmdesmdmmdlmnpugrm: 7,00 €
h Filet de sandre sauce Sautemnes : 8,95 €
. ! Mousseline de saumon sauce champagne =............_..._. 700 €
% 2% Duo de sandre et truite sauce st-Véran : 8,95 €
Filet de Bar sauce écrevisse : 8,95 €

Médaillon de lotte sauce crustacés -

Léegumes:

Pommes duchesse - o o e e e e 3,00€les 6
Champignons & la oriéme fo..ee it e 3,50 €

Marrons culsings = SF s o L . TR 3,50 €
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@ Cube de polenta aux tomates séchées :.........ooceeee.e. 3.00¢ [==
Gratin dauphinois - 3,00€ |
Cube risotto - 3,00 €
Fagot de haricot vert et tomate cocktail provencale :....3,00 €

£ Gratin dauphinois aux cépes : 3,00€

2% Tatin de l6gumes d’hiver - 3,00€ |

l-x (Sur pite feuilletée carotte, panais, potiron et oignon)

e




Viandes en sauce: 'ﬁ‘

#%: Filet de poularde sauce morilles :.........cccoerucueeeuceuecuns e 8,95 €

Coq au vin blanc Facon grand-meére : .....eeeeeecrceees cenenees 750 €

Coq morilles et champignons : ... ceniecrieccneens 11,00 €

#£3 Mignon de porc sauce au foie gras 2 ...oweeeeevereeeeeecrenne 8,95 €
Cuissot de biche sauce grand veneur @.oceeieeiee ceeeeeennes 9,50 €

Caille désossée farcie aux fole gras sauce porto : ........... 8,50 €

- Ballotin de volaille farcie aux marrons sauce morilles :..8,95 €
"-F Supréme de pintade sauce morilles =............. .. 8,90 €

 filet de canard sauce poivre vert : ......cccooriiceiiieicrenens 8,95 €

. —
3 i Noix de veau sauce forestidre @............coooooeeorceraecaneenas 9,50 €

Hesme b lavoyale ol . .. 10,50 €
(Cuisse désossée roulée au fole gras et truffes)
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) 'I' Plats 4 partager: "

Poillois . e 910 €

4 \’j' fonseppe=w & "~ _ &~ A 9,00 €

mill FONAue chinOISe oo e e
el £ oo e S e 150 €

,ﬂ (Beeuf, veau, dinde, tranche de lard fumé, Soit 200 g par per-

Rosbeef, Filet de boeut, Roti de veau, Volaille



NOS
MENUS

LE ROI
2

' Filet de Sandre sauce Sauternes
Mignon de porc sauce au fole gras
Gratin dauphinois aux cépes
21.00 €

EXCUSE

Duo de Sandre et truite sauce Saint-Véran
Filet de Poularde sauce morilles
Cube de Polenta aux tomates séchées
21.00 €

LE 21

Finger de fole gras sur pain d'épices et pipette de macvin
Filet de dorade sauce vin jaune
Ballotin de volaille farcie aux marrons sauce morilles
2\ Tatin de légumes d’hiver
30.00 €




LE PETIT

(Menu enfant)

Feuilletés Jambon Fromages
Emincé de volaille & la créme
Pommes duchesse
+ Surprise
8,00 €

1 Bouteille OFFERTE
POUR 4 MENUS ACHETES
(Le Roi, 'Excuse et le 21)




® ~

o.' |

OUVERTURE

' Mardi 23 décembre ouverture toute la journée
Mercredi 24 décembre ouverture non-stop jusqu’a 15h00
Le Jeudi 25 décembre ouverture jusqu’a 11h30

» &
Mardi 30 décembre ouverture toute la journée
- | Mercredi 31 décembre ouverture non-stop jusqu'a 15h00

&

FERMETURE

Dimanche 4 janvier 2026
Lundi5 - Mardi 6

‘ Jeudi 1+ Janvier 2026
\ Réouverture le mercredi 7 janvier 2026

=%

‘“mssndmitmtdejogmms
fétes de fin d'année
e ™
71270 Pierre-de-Bresse
Tél:03.85.76.22.75
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