9 Grande Rue - 71270 Pierre-de-Bresse
Tél. 03 85 76 22 75 - seb.pernot@hotmail.com
www.seb-traiteur-pierredebresse.fr




Cockiail

Feuilletés apéritif aSSOTTiS ...cvvvuneeriiiineeiiiiinieeeennn, 0,40 € pce
MINi GOUGEIE.....uiiiiiiniiiiiiiieiiii e 0,40 € pce
Minflguiche ....0.cfon e o AR 0,40 € pce
MInNi PIZz@™ e oo S st evivianvvenneanien s BT, 0,40 € pce
Mini hamburger .........oooooiiiiiii 1,50 € pce
Mini tartelettes crudités asSOrties.......veuveuvunennnenns 0,80 € pce
Mini Croque-MONSIEUL ......cvuuiiuneiiniiineiiiriinreniennnes 1,50 € pce
Club jambon cru ...coevuveeiiiiiiieiiiiieec e 1,00 € pce
(pain de mie, jambon cru, beurre, comté)

Clubvolaille .....ooiniiiiii 1,00 € pce

(pain de mie, volaille, sauce barbecue)

Canapés variés
Rosette, jambon cru, tomates-ceuf, .............veeeenen. 1,00 € pce
asperges, saumon, gambas beurre d’aneth

Mini Brochettes

COMEE-MOITEAW «..eeveeeiieeiiie ettt eeie e et e e eeenans 1,50 € pce
SAUMON-POMITIE ...eeiiiieeeeiiiieeeeiii e e e e eeiiannes 1,50 € pce
Comté-Jambon Cri ....uuneeiiiiiieeiiiiie e, 1,50 € pce
Raisin-Jambon cru (en Saison) .........ceeeeeueineiueiennnnnn. 1,50 € pce
Melon-pasteque-menthe-mozzarella (en saison) ......... 1,50 € pce

Miches (environ pour 15 personnes)

Miche charcuterie ..........ccevviieeeiiiiieeeiiiiiie e, 33€pce
(Jambon cru, paté, rosette)

Miche Printani€re ............ccuoieeeviiiineeieiiineeeeiiineens 33€pce
(Tomate, thon, salade, jambon blanc)

Miche at 2 POISSONS ...vvuueeiiiiieeiiiiiee et 35€ pce
(Saumon fumé, rillettes de thon)

Verrines

Jambompersillé.... .o L. B e 2,00 € pce
Wrap thon (Galette, thon, salade, tomates) ................... 2,00 € pce
Wrap jambon (Galette, Jambon blanc, salade, tomates).... 2,00 € pce
VEITINES 5 SOTTES..u.vvnieneeneeeneeeneeeneeaneeenenaneens .....8,00€pce -
Arlequin, fraicheur, avocat, billes de mve = -




ASSIETEEiCESAT cuvenrn e en s B o | 7,50 € pce
(salade composée, chaud-froid de volailles, verrine de saison)

Assiette trilogie.....cccovrruimiiiiieeeeiiiiiiiiiee e 7,50 € pce
(salade composée, terrine facon grand-mére, verrine avocat)

Assiette du pécheur ........oooeeviiiiiiiiiiiiiiiii, 7,50 € pce
(salade, mini médaillon de brochet, mini médaillon de saumon, verrine de
perles des mers et crevettes)

Assiette BaltiqUe ..o.uuevivneeiieeiieeeiiee e 7,50 € pce
(salade, saumon mariné, saumon et sa bourgeoise de légumes,
verrine arlequin et crevettes)

Terrine de lapin aux NOISELLES ..vvvvvnerirrinneeiriiinens 2,50 €1tr
Terrine de canard au POIVI€ VeIt ........ccvuuneeerriunnnnnens 2,50 €1tr
Terrine de pintade aux amandes..............ouuueeenree.e. 2,50 €1tr
Ballotine de volaille aux herbes......ccooveievevinininiin. 2,50 €1tr
Terrine de pintade au vin jaune et morilles ............... 6,00€1tr
Terrine fagon grand-mere.........c...ccevvueeeeeinnnnennnn. 3,00€ 1tr
Chiffonnade de jambon crtt......eeviivinieiiiiiineenn, 1,90 € pers
Méli mélo de SauciSSOmn ... ...ccuuivnevniiniiniineiiiinennnnn. 2,20 € 4 trs
Crudités 4 sortes (Au choix) ...c..oeuveieeiniiiiiiiniinanns 4,00 € pers
Cascadedemelon.......oeuvninininieiieeeeieiceeeeen 3,00 € pers

Panier tomate-macédoine, aspic ceuf et mayonnaise 5,00 € pers

Bouchée alareine ......oovuinieinieeieeieeieieeeien 7,50 € pce
Bouchéedelamer ........cooeeeiiiiiiiiiiiiiiininieiiiiii, 8,00 € pce
Crolite auX MOTIIIES .uvneninene e, 8,50 € pce
Cocotte d’escargots [Utée .........ceevvvunreeevrinnneeeninnnnn. 8,50€ pce
Tourte Vigneronne a laviande............ccceevevivinenn. 6,50 € pce

Coquilles SANt-JACUES ...ovvvvvnneeeriiiieeeeiiieeeeeeeennn 8,50 € pce




Opéra de gambas et ses petits légumes ................... 7,50 € pers
sur pain de mie noir

Saumon et sa Bourgeoise de légumes ....................... 6,50 € pce
Médaillon de brochet ....couveveieieiiieiei e, 6,50 € pce
Médaillon de satumon ...o.evieieeieeiee e, 6,80 € pce
Médaillonde sandre .....ooeveveveieeiiiei e 7,50 € pce
Brochet Bellevue garni de crevettes...............ece..... 6,80 € pers
Terrine brochet....c.covvveviiinn.n. 5,90 € 1tr
Terrine aux 3 poissons 6,50€1tr
TEITINE ECTOVISSES tuvnentnenneneneneeeeeeneneeeteeeneneneanensnens 6,90 €1tr
Mini médaillon de brochet ......cooeviineniiiiieiinannn.. 3,50 € pce
Mini médaillon de saumon........oeveeveenieieeineeienannnn.. 3,50 € pce
DOME de SAUMON «.vtvneeeeneeeee e, 7,00€ pce

(Saumon fumé, saumon cuit, ciboulette et son biscuit)

Crevette et MAYONNAISE ..eevvuneerrrrunneererieneeernninreerennens 0,90 €
Macédoine crevettes et MayONNAISe ...evvvvvnneerrrrenneennnnn. 1,90 €
Mousseline brochet 7,00 € pce
Mousseline saumon 7,00 € pce
Mousseline Sandre.......cc.veeveiniiiniiiiiieieieeeieieans 7,00 € pce
Filet de bar sauce homard ..........cooveiniiiiniiiiiiiinnn, 8,90 € pce
Filet dear sauce cote39.SaNAI&........oovvvvniniinininnnn, 8,90 € pce
Paupiette de saumon au coeur de sandre sauce riesling 8,90 € pce
Médaillon de lotte sauce américaine....................... 11,00 € pers
POCHOUSE ..ol e T e s s S e e a D enaes 10,50 € pce


Sandre


COq atVIN coueanenneenn S Y 6,95 € pers

Cuisse de poulet......cc.uveiiieiiiiniiiiineiiieeeie e, 5,50 € pers
Cuisse de poulet aux morilles...........ccuueereneennnnnnnn. 7,50 € pers
Cuisse de pintade.......coeevvuveiiiniiiiineiiineeiineeiieeeann 6,50 € pers
POULEE dE BIeSSE . cn vt 8,50 € pers
Caille farcie aux champignons ............ccccoeeveeennnnn.e. 7,90 € pers
Jambon braiSé .....o.vuinieieiieiee e 6,50 € pers
Noix de veau aux chanterelles ..............ccooeeiiiinnnt. 11,50 € pers
Blanquette de Veaul ......uvvvvneiiiniiiieeiiieeiie e 6,50 € pers
Beeuf BOUrgUIgNOoN ......uneviiiieeiiiiiieeeeiiiee e 6,50 € pers
Morillade sauce morilles (rOt1)......cuvvneniininiinininnnen. 9,50 € pers
Mignon de Veau au jus de viande ..........cc.uuueeeerennn.. 8,50 € pers
Mignon de porc vin jaune et morilles...................... 8,90 € pers
Pavé de boetf .....ovvnieiiieee e 8,90 € pers
Sauté de veau morilles......oovueeieeiniiiniiiieeaienn. 10,00 € pers
Supréme de pintade sauce pleurotes ...................... 8,20 € pers
Supréme de pintade sauce morilles........................ 8,90 € pers
ROLL POTC CUIL. . eeteiieeie et 2,45 € pers
Cascade de rosbeef ....o.vuininieiiiiee e, 3,80 € pers
Cascade de gigot d’agneaut ........cccevunveiiininnneeennnnnnn. 4,45 € pers
Jambon 2 1'08 recoONStItUE . ouvnenenenieieeieeeeeeeeeeenene. 4,35 € pers
Escalopine de poulet aux herbes.............cc.oeevvunnnenn. 2,65 € pers
2o TT (12 (o1 N AL . i el N = T 2,50 € pers
Chaud froid de volailles (Volaille mousse de foie) .......... 4,40 € pers
Planche de charcuterie : ....ooevuveveeineieiiiiieeaenenen, 5,00 € pers

(jambon persillé, jambon cru,jambon blanc, rosette et saucisson cuit)
Avec supplément fromage ...........ccevvvuieiiininnaeeens +1 € par pers




Légumes

Gratin choux fleur ........oooviiiiiiiiiiiieie e, 3,00 € pers
Gratin épinard..........coeeeveevenneeriiiieeeeeiineeeeaiinnnnn 3,00 € pers
Riz Pllafte.. ... i eaetT e ee e DR S 2,50 € pers
Pomme Dauphine .........ccceevvvviieeereiiiineereiiineeenens 2,50€les 6
Champignons alacréme..........oceeevvnneiiinninreennnnn. 3,50 € pers
Les individuels

Gratin Dauphinois..........ceeevvreeeiiiiineeeeiiiineeeennenn. 3,00 € pers
Crémeux de légumes de $aison............cccceevvvvennnnn.. 3,00 € pers
Crémeux fOreStier «.uvu et 3,00 € pers
CUDE e TISOTLO «ueneeeee et 3,00 € pers
Brochette de [égumes...........cooveviiiiinnneneeiiieiiiiinn, 3,00 € pce

(Tomate, carotte, courgette, champignon)

Plate uniques

CaASSOUEE envvnineeniee e M 8,95 €
Paella. o, AL e o LA e L 8,95 €
(070) 1o i - S == L | B = e 8,85 €
Choucrotte 3 VIandeS ... .uvvneeeeneneeenei e 7,20 €
Choucroute 4 VIandes ... ..oueeeeeneeeeeee e 8,40
Baekofeen: Légumes + 3 viandes : beeuf, porc, agneau ....... 8,00€
(Minimum de 10 personnes)

Téte de veau & ses légumes sauce Gribiche ..................... 9,50 €
Potée 4 viandes et ses légumes ...........cccevvveeeiiiiineennnnnn. 9,50 €
FOndue ChinoISe . ..vu et 8,00€
(viande boeuf, bouillon et sauce d'accompagnement)

Tartiflette avec salade.......ovueenieeinieeieeee e 8,00€
Morbiflette avec salade .....ouvnieinieeieeiee e, 8,00€
Cacouyade avec salade.........ccoeeviiiiieeiiiiiieeeiiiieee e, 8,50€
(Fromage cacouyard, lardons, créme, oignon et pommes de terre)
Croziflette avec salade . ....c.oveveninieieeie e 8,00€
(petite pite carrées : crozets, lardons, fromage, créme, oignons)

Hachis Parmentier «.oe. e en e 8,00€
Lasagnes a1a Bolognaise..........ooveveviunneeeiiiineeniiiieeees 8,00€

Piefrade ..ot .o penen sl e 7,00 €




Fromageg (a lassiette)

2. 80rtes avec Salades ...oviininiii e 3,50 € pers
(noix,raisin, sauce)
3sortesavec salade .......oooviiiiiiiiiieie 4,50 € pers

(noix,raisin, sauce)

En buffet

Fromage 3 SOITeS ..ueverrruneereriineeeeriineeeeeeiinneeeennens 4,50 € pers
Soupe a I'oignon crofiton et gruyere ..............c......... 1,80 € pers

Animation plein air
ou en ealle

Animation apérltlve

Plancha poiSSOn ......cvvvieiiieiiieeiiie e e 8,50 € pers
(Saint-Jacques, gambas et légumes)

Plancha viande

(Boeuf, veau et légumes)

Bréchets de poulet persillade et frites .................... 10,00 € pers
Moules frites sauce Poulette .......covuveveeeeneninininannn. 9,50 € pers
Méchoui de jambon et frites ..........coeevvureviineerinnnnnn. 8,50 € pers
Cuisses de grenouilles a la persillade frites ............. 12,00 € pers
Repas cochon a ancienne ............cooeeviveevinnennnn.. 12,00 € pers

(Soupe avec pites vermicelles, viande de soupe et ses légumes, fromage
de téte, paté de Campagne, boulette sauce tomates, boudin compote
de pommes, voti de porc cuit avec salade)

Retrouvez également en animation : Tartiflette, morbiflette,
cacouyarde, paélla et barbecue sur demande.

Cuisinier : 150,00 € H.T pour la soirée

Service : 27,00 € H.T de I'heure (1 serveuse pour 20/30 personnes)

Nous consulter pour la livraison
TVA en vigueur 5,5% (passe a 10% si service)



Gougere : 2 pce
Verrine arlequin
Wraps thon ou jambon
Tartelette crudités
Mini croque-monsieur
Mini hamburger

Brochette Comté, Morteau

Brochette saumon, pomme
Canapés variés (jambon cru, tomates, ceuf, rosette)

Batonnets de Comté et pain au noix

Cocotte d’escargots lutée
Surpréme de pintade sauce Morilles

Gratin dauphinois




Filet de bar a la sauce homard
Tomate provengale
Mignon de porc vin jaune et morilles

Crémeux Forestier

Assiette trilogie i
Paupiette de saumon au coeur de sandre sauce au riesling
cube de risotto
caille farcie aux champignons

brochette de légumes




Opéra de gambas et ses petits légumes sur pain de mie noir

Filet de sandre sauce cote 39
Crémeux de légumes de saison
Noix de veau aux champignons

cube de risotto

Paté en crofite ou melon en saison
Poulet a la créme

Pommes Dauphine




Crudités 4 sortes au choix
Saumon et sa Bourgeoise de légumes
Terrine de pintade aux amandes
Jambon a 'os reconstitué

Cascade de rosbeef

Crudités 4 sortes au choix
Mini médaillon de brochet

Méli mélo de saucisson

Chaud froid de volaille
Cascade de rosbeef

Perles de légumes

Crudités 4 sortes au choix
Mini médaillon de saumon
Chaud froid de volaille

Méli mélo de saucisson

Jambon cru
Cascade de melon en saison
Jambon a I'os reconstitué
Cascade de rosbeef

Perles de légumes

en 2 temps

en 2 temps




Nous sommes a disposition pour la composition de vos menus et buffets.
Prix indicatifs sous réserve des cours du jour.

Horaireg

Lundi L5, G080, = % 8hoo - 12h30  Vendredi .... 8hoo - 12h30 et 15hoo - 19hoo ;
Mercredi .... 8hoo - 12h30 et 1shoo - 19hoo  Samedi ...... 8hoo - 12h30 et 15hoo - 19hoo B
Jeudi.......... 8hoo - 12h30 et 15hoo - 19hoo  Dimanche ........................ 8hoo - 12h30

Fermé le Mardi

9 Grande Rue - 71270 Pierre-de-Bresse

Tél. 03 85 76 22 75 - seb.pernot@hotmail.com
www.seb-traiteur-pierredebresse.fr




